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NOME PRODOTTO

Vino Spumante di qualita
Castel del Monte DOC Bombino bianco

DENOMINAZIONE DI VENDITA

Castel del Monte Bombino Bianco
DOC Spumante di qualita “APNEA”

ECI

PROPRIETA Vino Biologico

VITIGNI 100% Bombino bianco
SISTEMA DI ALLEVAMENTO Cordone speronato
DENSITA D'IMPIANTO 4500-5000 piante/Ha

(GIANCARLO

C

TECNICA DI VINIFICAZIONE

Raccolta manuale delle uve al giusto
grado di maturazione; pigiatura soffice,
prima fermentazione a temperatura
controllata (15 °C) in acciaio inox. Dopo
4-5 mesi tiraggio e presa di spuma.

TECNICA DI RIFERMENTAZIONE

Metodo Classico

TECNICA DI AFFINAMENTO

Sur lies 36 mesi

FORMATO BOTTIGLIA 75 cl
Cop. PRODOTTO 06069
PESO LORDO 1634 g
PESO NETTO 744 g
ASPETTO VISIVO Colore giallo oro cristallino
GRADO ALCOLICO 11,50 %Vol.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Profumi di crosta di pane, zest di
arancia, fiori di acacia e miele.

TEMPERATURA DI DEGUSTAZIONE

6 - 8°C

NUMERO LOTTO

Stampato sull’etichetta

MODALITA D'USO

Prodotto pronto all’'uso o utilizzabile in altre preparazioni alimentari

MODALITA DI CONSERVAZIONE

Conservare in luogo fresco ed asciutto, lontano da fonti di luce e

A BOTTIGLIA CHIUSA calore.

MODALITA DI CONSERVAZIONE Conservare in frigo, e consumare entro 3 giorni.

A BOTTIGLIA APERTA

CERTIFICAZIONI Reg. CE 2018/848 e Reg. di esecuzione (UE) n°® 203/2012
PARAMETRI CHIMICO-FISICI E BIOLOGICI

PH 3,01

ACIDITA TOTALE > 5,0 g/l

ACIDITA VOLATILE <0,7 g/l

ANIDRIDE SOLFOROSA TOTALE < 150 mg/I

ANIDRIDE SOLFOROSA LIBERA < 20 mg/I

ZUCCHERI <1,0 g/l

AcCIDO MALICO 0,5 g/l

ESTRATTO SECCO TOTALE 24,4 g/l

ESTRATTO NON RIDUTTORE >20 g/l

RAME <1 mg/I

0GM Il prodotto non deriva da Organismi Geneticamente Modificati

ai sensi dei Reg. CE 1829/2003 e 1830/2003
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ALLERGENI ALIMENTARI

AGGIUNTA INTENZIONALE POSSIBILI TRACCE
CEREALI CONTENENTI GLUTINE E PRODOTTI DERIVATI No No
CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI No No
UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA No No
PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE No No
ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI No No
SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA No No
LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCL. LATTOSIO) No No
FRUTTA A GUSCIO E PRODOTTI DERIVATI No No
SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO No No
SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE No No
SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO No No
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI (SO2 > 10 mg/kQg) SI SI
LUPINO E PRODOTTI A BASE DI LUPINO No No
MOLLUSCO E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCO No No

IMBALLAGGI

- CONFEZIONE SINGOLA

DESCRIZIONE Bottiglia in vetro scuro con tappo in sughero
CAPACITA 75 cl
Cobice EAN 8024829006069
- UNITA DI VENDITA
DESCRIZIONE Cartone contenente 3 bottiglie

DIMENSIONI (H X L X P) INCM

H: 31,5 cm; L: 28,5 cm; P: 9 cm;

PESO LORDO

5,3 kg

Cobice EAN
CONTATTI
AZIENDA AGRINATURA Societa Agricola Srl
INDIRIZZO C.da S. Agostino — 76123 Andria, Italia
TELEFONO Tel. +39-0883.56.52.20 Fax. +39-0883.56.52.23
INDIRIZZO E-MAIL info@agrinatura.net
WEB www.giancarloceci.com
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